| LUNCH (TOT 170) |

OUDE
PASTORIE

TUINRESTAURANT

| STIEKEM DE HELE DAG |

GEGRILDE GROENTES 11.50 FRANSE UIENSOEP KINDERTOSTI
Salade groentes van het moment — baba ganoush — puttenmix — Franse uiensoep gegratineerd met kaas Bruin brood — Boerenham — kaas — salade — ketchup
Inoten — kruidenoli
ot fouideol , ITALIAANSE TOMATENSOEP 8.50 PANNENKOEK ™ 6.50
WARM E SJ EVRAOJ E GEITE NKAAS V) 14.95 Room — basilicum Poedersuiker — schenksiroop — vruchtenjam wit eigen tuin
e ooy SOEP VAN DE DAG 750 SPAGHETTI 1 750
Spaghetti — tomatensaus — geraspte kaas - salade
GEROOKTE ZALM 14.75 KNAKWORST 8.50
Salade — spread van komkommer; appel en dille uit exgen tuin Knakworst — appelmoes — salade — friet — mayonaise
LIMOUSIN CARPACCIO % VROENHOF V) 18.50 BOURGONDISCHE KROKET 8.50
Salade -rucola — rode ui — pittenmix — Parmezaanse kaas — Rucola - kruidenryst — pitienmix — gegrilde groentes uit eigen tuin — Bourgondische kroket — appelmoes — salade — friet — mayonaise
truffelmayonaise paprika mayonaise
KINDERIJSJE 5.75

GEITENKAAS V) 18.75

Salade — geitenkaas van Sjevraoje uit Maastricht —
roodfruil jam — kruidige appelstroop

Vanille ys — fruit — slagroom — spekjes — slagroom

T.O.P. TOSTI 11.00

Salade — kaassaus — jong belegen kaas — boerenham — eitje PASTOOR KE RKH O FS . L1
Salade — carpaccio van Limousin rund — rucola — rode ut —

BOURGONDISCHE KROKETTEN 2 ST 9.50 Parmezaanse kaas — ruffenayonaise

Salade — Limburgse mosterd CAESAR 18.50

TWAALF UURTJE 14.50 Romeinse sla — gegrilde kipfilet — ansjovis — et — krokante spek —

. Parmezaanse kaas — Caesar dressing

Salade — boerenomelet —1 kroket — dagsoepye

OMA’S ZUURVLEES 17.50 7

Stoofolees van Limousin rund — salade — appelcompote Q

DE PASTOORSBURGER , 19.50 KNOLSELDERIJ COQUILLES 12.50

Gegnilde hamburger van Limousin rund — brioche broodje — spek — “Coqualles” van knolselderij — dragon — zeekraal — bearnaisesaus

augurk — cheddarkaas — rode ui — piccalilly met

groenles uit eigen tuin RENDANG VAN JACKFRUIT 17.00
Jackfruit — kokosmelk — koriander- gember
T.0.P. BURGER 17.50 BREAD & DELICIOUS ==

Kk op onze krijtborden Noten mais bol — pikante guacamole — Romeinse salade —

krokante tortilla — bbq saus

voor de wisselende lunch
en dinerspecials.

Ons brood wordt ambachtelijk en op
recept gebakken door Bread & Delicious Maastricht.

DINER (VANAF 17 U)

| STIEKEM DE HELE DAG |

BROOD TAPENADE V) 6.50 SALADE CAPRESE V) 11.50 ZUURVLEES OUDE PASTORIE 17.50
Kruidenboter — olijpen tapenade — baba ganoush Buffel mozzarella — tomaat — basilicum — rucola — puittenmix — Stoofolees van Limousin rund — salade — appelcompote
aceto balsamico
BRUSCHETTA 2 STV 6.50 PASTOORSBURGER 19.50
Gemarineerde tomaat — kruidenkaas uit Reymerstok — kruidige appelstroop LOLLY VAN GEITENKAAS V) 12.50 Gegrilde hamburger van Limousin rund — brioche broodje —
Getlenkaas — gelei van peren uit eigen tuin — spek — augurk — cheddarkaas — rode wi —
BRUSCHETTA GROTTENHAM 2 ST 6.75 rozinen geweld in Els la vera piccalilly met groentes uit eigen tuin — etfje
Grottenham — perencompote — kruidige appelstrop GEROOSTERDE SCAMPI’S MET - BIEFSTUK OUDE PASTORIE 180S* 23.50
Biefstuk van Limousin rund 180 gr — rozemaryn — citroen —
BA BA GAN O U S H V) 7.50 G E ROO KTE ZALM 12.50 beurre noisette — rucola — Parmezaanse kaas
Aubergine — crostini met honing (uit eigen kast) Scampi s — gerookle zalm — citroen - salade — komkommerspread —
basilicum mayonaise DORADEFILET “EN PAPILLOTTE” 21.00
KAASKROKETJES 3 ST V) 8.50 RUND CARPACCIO 12.50 Doradefilet 180 gr — groentes — citroen — waterkers
Gefrituurde walnoten — kruidige appelstroop - ) ) _ :
Carpaccio van Limousin rund — rucola — rode ui — tomaat — SPAGHETTI TOMAAT GEGRILDE 17.50
ARANCINI 5 STV 875 S GROENTESW
Risotto balletjes — rucola — truffelmayonaise Spaghetti — tomatensaus — sherry tomaatjes — gegrilde groentes —
FRITTO M ISTO rucola — Parmezaanse kaas
9.50
Gefrituurde zeevruchten — aioli — citroen D E |‘ E KKE RST E
4
PASTOOR'S SNAAIPLANK 28.50 REGIO KAASPLANKJE 12.50
yoen lapenade — baba ganoush — - o o
s i e, b o el o 4 soorten kaas — notenbrood — vijgencompote — kruidige appelstroop
Daarom wordt er vooral gekookt met groenten, fruit & TIRAMISU 8.50
kruiden uit eigen tuin. We kopen lokaal. .
Van ambachtelijke Grottenham van Tiramisu — frambozen - merengue
de Auwstoof, biologische Sjevraoje Geitenkaas tot duurzaam
gekweekte oesterzwammen uit Schimmert. VAN | I.LE PARFAIT 8.50

leder product met lokale liefde en een eigen proces bereid.
Koken vanuit een groen hart betekent
altijd vers en seizoensgebonden.

Vanille parfait — aardbeitjes — peper — aceto balsamico —
basilicum — slagroom

BOERENBROOD MET KRUIDENBOTER  4.95

OVEN AARDAPPELTJES 5.50 Dat smaakt het allerlekkerst! DAME BLANCHE 7.50
VERSE FRIETEN 5.50 Vanille ijs — chocoladesaus — slagroom — amandel krokant
GROENTETUINTIJE 5.50

(V) = Vegetarisch | AL ERGIEEN *

Heeft u allergieén?
C\J = Vegan Geef het dan tijdig aan ons door




